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2021  
 

午前　　 14～16時 　　16～18時 　　18～20時 　　19時～21時

1箱  48,000円（税金、送料込）

2025年度 ラトラス 高級フレンチおせち料理
高級フレンチおせち料理を限定80個のご案内とさせて頂きます。

お客様還元を第一に考え百貨店、インターネット等の販売は致しておりません。
定数になり次第締め切りとさせて頂きます。

１. フォアグラ入り地鶏もも肉のガランティーヌ
２. ナヴァランダニョーとトマトコンフィのミルフィーユ
 プロヴァンサル
3. 和牛ホホ肉の赤ワイン煮込み
4. 和牛ローストビーフと鴨肉のロースト
5. イノシシのリエット カラフルドライフルーツとナッツ添え
6. 鶏レバーとフォアグラのパテ ポルト酒香るコンソメゼリー
7. 色とりどりの野菜のグレックとオリーヴマリネ

※当店にご来店頂きお支払い（恐れ入りますがお支払いは現金にてお願い致します。）
※お振込にてお支払い（恐れ入りますがお振込手数料はご負担下さいませ。）
　　お振込先：三菱UFJ銀行　神楽坂支店　普通口座NO . 0044060　名義 ㈱T＆Mラトラス
　　　　　　恐れ入りますが、お支払いは12月24日（火）までにお願いいたします。
　　　　　　お振込はご注文者様のお名前でお願いいたします。

※お届けはクール便にて2024/12/31のお届けになります
※お届け時間は交通事情により若干の前後がございますご了承くださいませ
※北海道、九州、沖縄等遠隔地は2025/1/1のお届けになります　　
※お届け後はなるべく早くお召し上がりください
※大変申し訳ございませんが、店頭での受け渡しは行っておりません　
※メールでのご注文も承ります。
　restaurant@latlas.jp

 

１. ウニのムースリーヌとオマール海老のコンソメジュレ
２. ズワイガニと白身魚のムースカラスミ添え
３. キャヴィア １瓶
４. 帆立貝とカリフラワーのムースサフランの香り
５. 蒸し鮑、ボイル海老、南仏野菜のトマトゼリー寄せ
６. スモークサーモンと香草のクリームチーズのミルフィーユ　 
 いくら添え
７. オマール海老のショーフロア仕立て 2種のソース


